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Saucisse
Poulet
Bacon

SOLO

Oignons
Poivrons
Piments forts

Mozzarella Cheddar Perron

Autres :

Olives vertes
Olives noires
Tomates cerises

VÉGÉ 1050

CARNIVORES 1350
VÉGÉ 1450

CARNIVORES 1650

À PARTAGER
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T’AS oif?S oif?S

 
U’N P’TIT CAFÉ ET SON essert?Dessert?D



AUCUN FROMAGE

Mozzarella
Parmesan
Brie
Chèvre

Basilic
Origan
Thym
Roquette

 

9” 12”

Sauce tomate
Crème
Pesto
Huile d’olive
Huile épicée

*PIZZA ROUGE

Ananas
Citron

Tomates cerises
Tomates séchées
Câpres
Ail
Champignons
Poivrons rouges
Poivrons verts
Piments forts
Oignons rouges

Pepperoni
Salami de Gênes
Calabrese
Jambon
Bacon
Prosciutto
Poulet
Saucisse italienne
Canard confit

Sauce Damn! :
 Originale

 Extra forte
 Chipotle

Crevettes Saumon fuméCheddar Perron fort
Emmenthal
Ciel de Charlevoix
Mozzarella di bufala

Figues séchées
Poires

Oignons caramélisés
Légumes grillés
Artichauts
Asperges
Olives noires
Olives vertes
Brocolis
Épinards

Table :Tu t’appelles ?

BASE D,LA Pizz

LA CHARCUTERIE ET SA

 
ÉVIDEMMENT!

SANTÉ ! 

UN SOUPÇON DE 

UN BRIN D’LA 

LE TOP DES

9” 12”
      1650      2050
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      2050       2650

      1950       2450

      1650       2050

Sauce tomate, mozzarella di bufala, basilic

Sauce tomate, sauce piquante Damn!, calabrese, tomates séchées,
olives noires, mozzarella, piments forts, bacon

Sauce tomate, prosciutto, poivrons rouges, épinards, chèvre, mozzarella, basilic 

Sauce tomate, oignons caramélisés, mozzarella di bufala, canard confit,
roquette, huile d’olive

Pesto, poulet, tomates séchées, brie, roquette

Crème, prosciutto, poires, Ciel de Charlevoix, chèvre

Pesto, prosciutto, parmesan, figues, roquette 

Pizza aux fruits de mer, fromage à votre guise!

Pesto, poires, saucisse italienne, cheddar Perron fort, poivre noir, roquette

Crème, oignons rouges, ail, jambon, emmenthal, poivre noir

Sauce tomate, salami de Gênes, poivrons, champignons, mozzarella

1 Marguerite et son Basilic ............................................................

6 Damn! Calabrese c’est piquant ! ................................................

11 L’Italie salée et sa chèvre ...........................................................

16 On l’appelait la 16 .......................................................................

18 La poulette Brie sur son pesto....................................................  

21 Bleu comme le Ciel de Charlevoix ..............................................

22 Et elle la 22 ..................................................................................

23 Homard, crevettes et pétoncles cuvent leur vin ........................

24 M. Perron et Mme Poire à l’italienne ..........................................

25 Crème fraîche et jambon se couvrent d’Emmenthal .................

5 La garnie Gênés...........................................................................
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PIZZA VERTE
1 viande verte 

PIZZA ROUGE
2 à 4 ingrédients rouges

PIZZA AUX
FRUITS
DE MER

9”
12”

19
24

9”
12”

16
20

PIZZA +  (2 options) 
   2 à 5 viandes vertes
   2 viandes vertes +
   1 ingrédient rouge

10
13

1/2
Complet

14
16

9”
12”

20
26

6 légumes
+ 1 fromage

NACHOS
CARNIVORES
3 viandes + 4 légumes
+ 1 fromage

1

2

NACHOS
VÉGÉS

1/2
Complet

RIXPP

 
OSEZ VOTRE talieI

le potagerboucherie

le fromage fruits

mer
tops

ET SON talieIPizzaïoli


